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MONIN-

Ardmes Naturels

Bubble Quim

Kaugummi wurde 1872 in den USA erfunden, jedoch erst
im Ersten Weltkrieg von Amerikanern in Europa popular
gemacht. Hergestellt durch das Mischen von Gummi mit
verschiedenen Lebensmittelaromen, findet man ihn heute
in einer Vielzahl von Formen und Geschmacksrichtungen.
1958 wurde erstmals in Frankreich der berihmte Kaugummi
mit «rosa Kaugummi-Geschmack» hergestellt. Der typische
Kaugummi-Geschmack und der Duft nach SiiRigkeiten
weckt Kindheitserinnerungen. Mixen Sie mit MONIN Sirup
Bubble Gum bunte, frohliche, fantasievolle Cockails und
alkoholfreie Getranke.

PRODUKTEIGENSCHAFTEN

Hohe Konzentration: Verhaltnis 1:8
Authentischer Geschmack, nattirliche Aromen
Reiner Rote-Beete-Zucker aus Frankreich

Frei von Konservierungsstoffen

Nach Anbruch 3 Monate haltbar
Mindesthaltbarkeit: 24 Monate

Vielféltige Einsatzmadglichkeiten: Frappé, Smoothie,
Sour, Martini...

INHALT

700 ml

ZUTATEN

Zucker, Wasser, natiirliches Aroma, Saure: Zitronensaure,
Emulgatoren: Akaziengummi, Estergummi, Farbe: Anthocyane.
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Artikelnummer 74211
Flaschen EAN 3062910041052
NATURLICHE
Karton EAN 3062910641054 FARBSTOFFE M ALLERGENFREI
N VST rosene
MwSt. 7%
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PROFI TIPP
von den MONIN Markenbotschaftern

“MONIN Sirup Bubble Gum fangt die lustige, nostalgische Essenz dieses einzig-

artigen Geschmacks ein und lasst sich von berihmten
Hubba Bubba oder der franzdsischen Marke Malabar in

fur Bubble Gum Daiquiris und andere lustige Cocktail-Kreationen — ein Bubble

Gum-Milchshake zum Beispiel, ist definitiv ein Muss!”

KOMBINATIONSEMPFEHLUNG

COCKTAILS & MOCKTAILS

Holly Bubble

« 30 ml MONIN Sirup Bubble Gum y
« 10 ml MONIN Rantcho Zitrone o
+ 80 ml Apfelsaft

+ 80 ml Erdbeersaft

Zutaten mit Eiswdirfeln in einen Shaker

geben, shaken und in ein Glas mit Eis-

wiirfeln abseihen. Mit Erdbeeren garnieren.

Candy Frappé

+ 15 ml MONIN Sirup Bubble Gum

* 15 mI MONIN Sirup Fraise Bonbon

+ 1 Loffel Le Frappé de MONIN Vanille

* 120 ml Milch

Zutaten in einen Standmixer geben und
mit einem Glas Eiswdirfel auffiillen. Cremig
mixen und anschlieRend in ein Glas gielen,
mit Erdbeeren garnieren.
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U Milch erhitzen und aufschaumen, mit den

Kaugummimarken wie
spirieren. Er ist perfekt
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Strawberry Bubble Gum Martini

* 10 ml MONIN Sirup Bubble Gum

* 10 ml MONIN Sirup Erdbeere

+ 40 ml Wodka

+ 20 ml Cranberrysaft

Zutaten in einen mit Eiswirfeln gefiiliten
Shaker geben, shaken und doppelt in ein
gekiihltes Martiniglas abseihen.

Bubble Gum White Chocolate

* 10 ml MONIN Sirup Bubble Gum
+ 30 ml MONIN Sauce Weille Schokolade
+ 180 ml Milch

Monin Produkten in eine Tasse oder ein
Glas geben und gut umriihren. Mit Sahne
und Weie Schokoladen Sauce garnieren.
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- « 70 ml Lemon Lime Soda
« 70 ml Tonic Water

BUBBLE GUM LEMONADE
* 10 ml MONIN Sirup Bubble Gum

* 20 ml MONIN Cloudy Lemonade

+ 240 ml Wasser

Zutaten in ein mit Eiswiirfeln gefllltes

Limonadenglas geben, umrihren und
mit Zitronenscheiben garnieren.

Bubble Gum Shot
+ 10 ml MONIN Sirup Bubble Gum
» 40 ml Wodka

Monin Sirup in Shotglas fiillen, ge-
kiihlten Wodka on top und umrihren.

Pink Bubble Soda

« 15 ml MONIN Sirup Bubble Gum
« 20 ml MONIN Sirup Pink Grapefruit
« 20 ml Frischer Limettensaft

Monin und Limettensaft in ein Limo-
nadenglas geben. Mit Lemon Lime Soda
und Tonic Water toppen. Umrihren und
mit Grapefruit garnieren.
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